
Справка обlцесr,вен ного l{oH,гpoJrrt
проверItи организаI\ии и качес,гва IIи,I,аFIия /tе,l,ей

в N4AOY (СОШ ЛЪ 1 18) г. I Iерми сl,руl(,гурLIOе подраздеJlеIIие
]l ноября 202l zoiu

Цель проверки: организация и KaLIecTBo гIи,I,аниr| детей в cTpyl(Typl]oM
подразделении I\4AOY (COIJI Nb l 18) г.l1ерми

В ходе проверки была проведена ревизия по заклалке осLlовIlых
продуктов в котлы Hq ущич.

Ревизия осуществляется комиссией
структурного подразделения Щербенева О.А.,
Л.С., старшей медсестры Сидоровой Е.В.
В ходе ревизии было выяв.цечо:

в составе: руководителя
делопроизводителя Обуховой

1. Меню было выписано на 16 детей в возрасте 1,5 до З лет, на 307 детей в
возрастес3до7лет;

2. По фактическоrуrу коJlичесl,t]у, возврат про/]укl,ов IIи,l,ания lle
Производился. Все продукты питания соо,гветствовали меню I-ia

11.i1.202]rг.
З. На запеканку из творога с морковью со сl.ущенным молоком, было

заложено: творога - 23,000 кг., крупы манной - 2,50() кг., сахарного
Песка - 5,840 кг,, масла растительного - I,670 л., сухарей панировочных
- |,670 кг., сметаны 150lо - |,670 кг., моркови - 7,500 кг., яйцо - 28 ш.г.,
сгущенного молока- |7 банок;

4. На чай с лимоном, было израсходовано: лимон - 2,260 кг,, сахар-песок
- 4,845 кг., чай высшего и 1-го сорта - 0,З25кг.;

5. Яйцо вареное - З2З шт.;
6, Хлеб ржаной обеденный (покровский) - б rlrт,.

Продукты имеют соответствующие ярлыки и маркировку. I-Ia

пиЩеблоке имеIотся сер,гификаты и удостовереIIия качества I-Ia г]иIIlеl]1,Iе
продукты. Просроченной продукl(ии нет,

Также комиссией в составе: руководителя структурного подразделениrI
!еРбеНева О.А., делопроизводителя Обуховой Л.С., воспитателя Оноltlиilой
Н.Ю., старшей медсестры Сидоровой Е,В. представителя родительской
ОбЩеСтвенности Габдрахмановой Н.В была проверена организация гIитаниrl l]

возрастных группах по следующим критериям:
/ Соблюдение графика выдачи блюд
/ Соблюдение помощниками воспитателей требований к организации

питания (в специальной одежде, в соответствии с санитарными
нормами);

/ Выполнение норм выдачи пищи;
/ Сервировка стола;
/ Качество приготовления пищи;
/ Выполнение сани,гарLtых ,гребоваltий по орl,анизаllии кормJIения де,гей

(чистота посуды, отсутствие посуды с о,гби.гыми краями).
По данным критериям 11.11.2021г, были проверены группы: 5 группа

(средняя), 11 группа (старшая), 7 группа (подготовительная к школе).



BoBccXIIpolicpcIIlI1,IXl.pyIlllaXCOб'llto/tac't.cяr'pat|lиIil]I'Ijllltlt']IItlllIl'l.
помошl'tиltи восгIитаl.еJlей IlоJlучаю,l, llи,lание t] cIlel(ИaJIbIlol,i ()ilCili/(c С

покрытой головой, раздачу осуlцес,гвJlяl()], в соо,гl]сl,с,гtlии с ctlllиl-aplll)ll\{11

нормами.
сервировка cToJIoI] во t]cex l,pylIIIax (rrа c,l,oJlax сi1.1tСРе't'КИ, Саr:t(lе't'ГlИll1,1,

столовые приборы, салатI-Iики, хлебгrицы), I]o всех пl]овереIIIIьIх гругIгlах

имеется наличие бумажгIых салфе,гок в /_\осl,а,гоч lloM I(OJI и Liec],l]e.

Воспитатели ко}IтролируIот процесс приема пишlи детьми, Во всех гругlIlах

используется чистая без сколов tIосуда. Посу,rrа в лостаl,очном коJlи(lес,1,I]с,,

FIормЫ выдачИ блюД соблюдаютсЯ во всех провереLILIых группах, Ка,tесt,tзсl

прйrоrоuлеI{ноЙ пищи соотве,гс,гвует требоваI]иrIм.

ВыводЫ комиссии: организация и каLIес,гво гl14,ганиrl в c,I,pyli,I,ypl{OM

подрu.д.лениИ N4доУ (СоШ Jф1 1В) г.1-Iерми на дос],tll,оttllо XOp()IIIс,M уровIIе.

Рекомепдаllии:
,. ГIролоrIжа.l,ь cI]Ocl]peMelIIIt,lй tcOI1,l,pOJIL орI,zlIlи,}illtии t,,l l(tlчсс ll]il Ilи I,illIl,],I

де,гей в cl,pyl(,l,ypHOM tlо/lрtl,]l(сJlеIlии;

2. 11рименять ИГРОВt,Iе метоllы и приемЫ дJtrI гlоrII]JIеlIиЯ агIпс,l,иl,,l у дс,l,сИ

во BpeMrI l]риема пиIци.

Приложение к сшравке:

1. Меню-раскладка на 1 1 .||.2021г по возрастам,

2. Технологические карты (JrГs 749 с выходом блюда 110,0/20,0 r,p, и

1з0,0/20,0.р.; 3rд 27вЪ uu,*одом блюд 200,0/7гр.;Jч9 141 с выходом блюла

20,0 гр. и 40,0 гр.; Jф 58 с выходом блюд 1шт,)

Подписи,lленов комиссии:

О.А.ЩербеLIева _:rТ-,iР;?;lжllJ-I.С.Обухова


