
Справка общественного контроля
проверки организации и качества питания детей
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в МАОУ (СОШ Ngl 18> г. Перми структурное подразделение
25 марmа 2024 еоф

Це.Ць проверryи: организа ция икачество питаниядетей в структурном
подразделении МАОУ (СОШ Ng 1 18> г. Перми

В ХОДе проВерки была проведена ревизия по закладке основных
продуктов в котлы на обед.

РеВИЗия осуществляется комиссией в составе: руководителя
структурного подразделения Неклюдовой Н.Г. делопроизводителя Обуховой
Л.С., старшей медсестры Сидоровой Е.В., воспитателя Пономаревой Л.Ф.,
представителя родительской общественности Свизевой Н.П.

В хqде ревизил было выявлено:
1. Меню было выписано на 40 детей в возрасте 1,5 до 3 лет, на264 ребенка

ввозрастес3до7лет;
По фактическому количеству, возврат продуктов питания не
производился. Все продукты питания соответствоваJIи меню на
25.03.2024г.
На обед салат из квашеной капусты с луком (выход 50/80) - капуста
кваш. - l 8,70 кг, 7,50кг, лук- 2,3 1кг, масло раст. 1,39кг, сахар - l ,16кг;
На обед котлеты <<Пермские>> (выход 70170гр.) - молоко 2,55л,
говядина- 15,0 кг., яйцо 35 шт., хлеб пшеничньlй 2,20 кг., лук 1,49 кг,
масло раст.- 0,425гр., чеснок -0.020гр.;
На обед рис отварной (выход 110/130гр.) -рио -14 кг., масло сливочное
1,7б кг.;

продукты имеют соответствующие ярлыки и маркировку. На пищеблоке
имеются сертификаты и удостоверения качества на пищевые продукты.
Просроченной продукции нет.

также комиссией в составе: руководителя структурного подразделения
неклюдовой Н.г., делопроизводителя Обуховой л.с., старшей медсестры
Сидоровой Е.в., воспитаТеля Пономаревой л.Ф., предстаВителя родительской
общественности Свизевой н.п., была проверена организация питания в
возрастных группах по следующим критериям:

/ Соблюдение графика выдачи блюд
/ Соблюдение помощниками воспитателей требований к организации

питания (в специальной одежде, в соответствии с санитарными
нормами);

/ Выполнение норм выдачи пищи;
/ Сервировкастола;
/ Качество приготовления пищи;
/ Выполнение санитарных требований по организации кормления детей

(чистота посуды, отсутствие посуды с отбитыми краями).



По данным критериям 25.0з.2о24г. были проверены группы: з группа

(подг.), Т .руппа iZ",Ъuдшая),1 группа (средняя),

Во всех проверенных .ру.rпЪ* .обподu"," график выдачи пищи,

ПомоЩники"о.п"Ъu"епейполУЧаютпитаниеВспециалънойодежДес
покрытойголовой,раЗДаЧУосУЩестВляютВсоотВетстВииссаНитарныМи
нормами.

СервировкастолоВВоВсехгрУп-пах(настолахсалфетки,салфетницы,
столовые приборы, салатни*", ,.п.б"ч,i1, Во всех проверенных группах

иМеетсянаJIиЧиебУмажныхсалфетокВДостатоЧноМколиЧестВе.
воспитатепи контролируют проu... приема пищи детъми, Во всех группах

используется чистагбез anono" по,удu, Посула в достаточном количестве,

НормыВыДаЧиблюдсоблюДаюТсяВоВсехпроВеренныхГрУппах.КачесТВо
приготовленной пищи соответствует требованиям,

детей в структурном подразделении;

frЪffi;'"1';'оi*"оо"атъ у деТей КУЛЬТУРУ ПОВеДеНИЯ За СТОЛОМ;

Iпq ппеПоПI]есТи
i. fiiiЁi:]:;",Р"lНJ#'"i#;;,' ;'^;;;Ъil;, для ПреПоДI]есТи блlол
J.

(нелюбимыхо новых)

Приложение к справке:_
1. Меню на 25.03 ,2023r, по возрастам

2. Технологические карты (Ns q с выходом блюда 50/80гр,, Ng 341l с

ВыхоДоМблюд70/70гр.;Ns385сВыхоДомблюД110/130.)
3.АктпореЗУлЬТатаМпроВеркиобЩественнойкоМиссиипоконТролЮЗа

организацией питания,

Н.Г. Некпюдова
Л.С. Обухова

Е.В. Сидорова
Л.Ф. Пономарева

Н.П. Свизева


